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RECENSEMENT DE LA POPULATION

Cette année, Domloup réalise le recensement 
de sa population pour mieux connaître son 
évolution, ses besoins et ainsi développer 
de petits et grands projets pour y répondre. 
L’ensemble des logements et des habitants 
seront recensés à partir du 19 janvier. 

Comment ça se passe ?

Une lettre sera déposée dans votre boîte 
aux lettres. Puis, un agent recenseur recruté 
par la commune, vous fournira une notice 
d’information soit dans votre boîte aux lettres 
soit en mains propres. Suivez simplement 
les instructions qui y sont indiquées pour 
vous faire recenser. Ce document est 
indispensable, gardez-le précieusement. 

Se faire recenser en ligne est plus simple et 
plus rapide pour vous, et également plus 
économique pour la commune. Moins 
de formulaires imprimés est aussi plus 
responsable pour l’environnement. 
Si vous ne pouvez pas répondre en ligne, 
des questionnaires papier pourront vous être 
remis par l’agent recenseur.
Pourquoi êtes-vous recensés ? 
Le recensement de la population permet 
de savoir combien de personnes vivent en 
France et d’établir la population officielle de 
chaque commune. Le recensement fournit 
également des statistiques sur la population : 
âge, profession, moyens de transport utilisés, 
et les logements…  

Pour toute information concernant le recen-
sement dans notre commune, veuillez contac-
ter Laurence Goaziou urbanisme@domloup.fr
ou visiter le site le-recensement-et-moi.fr

Le recensement démarre le 19 janvier.
Vous serez prévenu par votre mairie.

Répondre au recensement, 
c’est utile pour construire 
demain ! 
Encore plus simple par internet

le-recensement-et-moi.fr
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FERMETURES DE FIN D’ANNÉE
La mairie sera fermée les 24 & 31 décembre.
L’Aventure le Ty d’Jeun’s et l’ Envolée seront 
fermés du 24 décembre au 2 janvier.
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Le marché 
hebdomadaire 

Tous les vendredis 
de 16h à 20h, 

place de la mairie

Les horaires
de la Mairie  

Lundi  :  9h I 12h 
14h I 17h30

 Mardi : 8h30 I 12h30
Fermé

   
Mercredi : 9h I 12h30

14h I 17h30

Jeudi : Fermé
14h I 17h30

 Vendredi : 9h I 12h
14h I 17h

    
Samedi : 9h I 12h

Contact 

02 99 37 42 09
mairie@domloup.fr
  www.domloup.fr

villededomloup

DOMLOUP EN BRÈVES

22

DÉPÔT DES ARTICLES (pour les associations domloupéennes uniquement)

Pour le Domloup AMI de février 2023 vos articles sont à fournir avant le 16 janvier par 
e-mail : communication@domloup.fr

REPAS DES AÎNÉS
Les repas des aînés auront lieu les mercredis 
14 décembre 2022 (repas de Noël), 11 & 25 
janvier 2023.

PERMANENCES DU CCAS
Clara Demarchis (chargée de mission action 
sociale) vous recevra à la mairie de 9h à 12h 

le samedi 17 décembre 

ccas.actionsociale@domloup.fr

mailt:urbanisme@domloup.fr
http://le-recensement-et-moi.fr
mailto:mairie@domloup.fr
http://www.domloup.fr
mailto:communication@domloup.fr
mailto:ccas.actionsociale@domloup.fr


Le mois de décembre débute et amène avec lui son 

lot de traditions : les repas entre amis et en famille 

mais aussi le bonheur de faire plaisir à ceux qu’on 

aime. C’est aussi l’occasion de retrouver le marché 

de Noël qui sera animé par la fanfare Gang’Rennes, 

de découvrir le spectacle de Noël des enfants et de 

distribuer à nos aînés le calendrier 2023 illustré 

des plus belles photos d’animaux de Domloup. Et 

n’oublions pas l’arrivée du père Noël le 9 décembre 

prochain, place de la Mairie.

Cette période qui nous rappelle nos souvenirs 

d’enfants est le moment choisi par le CCAS pour 

interroger l’histoire de Domloup. Le travail, les 

projets, les rencontres, les évènements, tous ces 

souvenirs qui ont contribué à dessiner l’image du 

Domloup d’aujourd’hui.

C’est un devoir de renforcer notre lien avec 

l’histoire, pour nous adulte, mais aussi pour nos 

enfants et pour les générations suivantes. Le CCAS a 

donc missionné, Angus Poirier, accueilli en service 

civique, pour la réalisation de ce projet. Réunis le 

29 novembre dernier, les habitants intéressés se 

rencontreront régulièrement pour évoquer leurs 

souvenirs. Nul doute que les témoignages seront 

riches et vivants d’anecdotes.

Les fêtes de fin d’année ne doivent pas nous faire 

oublier la situation précaire de certains et la détresse 

des populations en guerre. C’est pourquoi il faut 

profiter de ces moments précieux et prendre soin 

les uns des autres. Ensemble, élus et membres du 

CCAS, nous vous souhaitons de très belles fêtes de 

fin d’année douces et sereines à partager ensemble.
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Edito Isabelle Lhomme, Adjointe à la solidarité et à la famille

EN BRÈVES



LA MÉMOIRE DE DOMLOUP
Le Centre Communal d’Action Sociale de Domloup 
a souhaité engager un projet de recueil de la mé-
moire auprès de ses habitants.
Cette démarche permettra de laisser une trace écrite 
de l’histoire de la commune.
Nous avons fait le choix de débuter ce travail autour 
de deux thématiques : « la vie à l’école » et « la vie 
quotidienne ».
Une première rencontre d’information a eu lieu le 
mardi 29 novembre à la Mairie.
Vous avez envie de partager vos souvenirs, vos anec-
dotes, vos photos ? 
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ZOOM SUR Forum des associationsLA MÉMOIRE DE DOMLOUP

un peu d’histoire...
À l’issue de la guerre 14-18, l’abbé Roland 
de Felleries lance, dès 1919, l’idée de la 
construction de l’un des premiers monuments 
aux morts de la Grande Guerre dans le 
département du Nord.

À l’initiative des conseils municipaux, les mo-
numents aux morts seront encouragés par le 
gouvernement par la loi du 25 octobre 1919 
qui accorde aux municipalités une subvention 
d’État. 
Ainsi 35 000 monuments seront érigés entre 
1920 et 1925.
Le monument aux morts de Domloup a été 
réalisé en 1922 par le sculpteur Jules Blandeau, 
marbrier à Rennes.
Il est réalisé en granit avec une stèle à quatre 
pans et décoré d’une croix et de motifs 
végétaux. 
Son inauguration a eu lieu le dimanche 
17 septembre 1922 lors de la fête locale et 
patriotique en présence du préfet d’Ille et 
Vilaine, du général commandant le Xe corps 
d’armée, du conseiller général M. Guérault, 
du conseiller d’arrondissement du canton 
de Chateaugiron M.Pannetier et du Maire de 
l’époque M.Preter.

Centenaire du monument aux morts

N’hésitez pas à contacter Angus Poirier qui a débuté son service civique pour réaliser ce projet :
memoire@domloup.fr - 02 99 37 42 09 du lundi au jeudi.

100 ans !
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Le Maire, Jacky Lechâble, a présidé la cérémonie du 11 novembre célébrant la commémoration 
de l’armistice de la fin de la guerre 14-18, en présence des autorités militaires.
Cette commémoration a été l’occasion de célébrer les cent ans du monument aux morts inauguré 
le 17 septembre 1922.

Deux jeunes ont réalisé, à l’accueil de loisirs, un panneau avec le chiffre « 100 » pour évoquer le centenaire du 
monument. Les élèves de l’école Jean de La Fontaine ont lu des extraits du Journal du Poilu de François Delalande.

Les CM1-CM2 de l’école 
Sainte Jeanne d’Arc ont 
ensuite exprimé leurs 
sentiments face à ce 
monument qu’ils voient 
régulièrement et qui évoque 
« les soldats qui sont 
courageusement morts au 
combat ».
Enfin, un groupe de l’école 
Jean de La Fontaine a 
chanté un morceau de rap 
qui décrit l’absurdité de la 
guerre.

Ces différents témoignages originaux ont contribué à la venue d’une assemblée très nombreuse pour participer à 
cette cérémonie exceptionnelle.
Le Maire a cité les quarante-trois soldats de Domloup morts pour la France entre 1914 et 1918, ainsi que les soldats 
morts durant la seconde guerre mondiale et en Algérie.
À l’issue de la cérémonie, un vin d’honneur a été offert à la mairie. Jean-Marc Deshommes, Président des Anciens 
Combattants, a remis un insigne à seize soldats de France ainsi qu’à quatre veuves d’anciens combattants.

UNC
Commémoration du 11 novembre 

Les seize soldats de France de gauche à droite 1er rang Gilbert Allo, Robert Duclos, Michel Gauthier.
2ème rang : Georges Chouesne, Roger Barbé, Bernard Bouffard, André Lelièvre, Jean-Pierre Pottier, 
Alexis Romagne, Didier Marchand, Alain Simon, Henri Thibonnet, Jean Michel Gabara, Terihare 
Papaetata, Jean-Marc Deshommes, Jacky Lechâble.

Les quatre veuves d’anciens combattants : 
Odette Bouvier, Marie Pottier, Marie-Thérèse Bois-
rame, Annick Meslet.
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VIE ASSOCIATIVE

DOMLOUP BASKET
Un entraînement déguisé pour Halloween
Un entraînement déguisé accompagné d’un goûter a eu lieu le samedi 22 octobre pour les U7 et U9 afin de 
fêter Halloween et les vacances scolaires.
Le concours du meilleur déguisement avait été lancé, un grand bravo à Liam (U7) et Lucas (U9) qui ont 
remporté une galette saucisse lors de notre soirée du 12 novembre dernier.
Merci aux bénévoles qui ont fait de cet évènement un succès ! Même Loopix était présent pour la fête.

Soirée de gala
Une première soirée Gala réussie avec la remise 
du label 2022-2025 pour l’école départementale 
Mini-Basket

Le samedi 12 novembre, s’est déroulée 
notre première soirée Gala de l’année 
dans le complexe Albert Camus.
Le label pour l’école départemen-
tale Mini-Basket a été remis par la 
représentante du comité d’Ille et 
Vilaine de Basket, Magaly Colindre, 
responsable du pôle développement, 
en présence du Maire de Domloup 
Jacky Lechâble ainsi que le Président 
de notre association Philippe Martin et 
de nombreux adhérents.

Le public nombreux a pu déguster des galettes saucisses et 
des crêpes tout en supportant nos équipes.
Après la reprise des championnats en octobre, nos trois 
équipes U9 ont démarré leur championnat au mois de 
novembre.
Venez supporter nos équipes le samedi 03 décembre 
prochain dans le complexe Albert Camus en mangeant 
une galette saucisse (réservation préalable sur le site 
Domloup Basket). Les bénéfices de ces soirées viennent 
compléter notre budget de fonctionnement.
Un goûter de noël aura lieu la dernière semaine avant les 
vacances scolaires.

Merci à l’ensemble des adhérents et parents qui participent 
à l’encadrement des matchs et à l’animation des soirées.

Renseignements : http://domloup-basket.kalisport.com 
domloup.basket@gmail.com

Représentante du comité d Ille-et-Vilaine

Remise du label le 12 novembre 2022

Lucas Méssé gagnant U9Liam Hudin gagnant U7 Loopix

U9 HalloweenU7 Halloween
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REPAS CLASSE 2

LE MONDE MAGIQUE D’EVANN

Galette des Rois Magique 
Cette année nous organisons un évènement autour de la magie 

ouvert au public. La recette de cette journée sera intégralement 

reversée à l’association d’Evann  pour l’achat d’équipements 

et activités adaptés à son handicap.

Nous souhaitons rassembler les familles, les amis, les enfants, 

pour notre galette des rois autour d'Evann, 21 ans atteint d’une 

myopathie.

Un après-midi magique vous attend avec des magiciens bé-

névoles qui feront des démonstrations de magie de proximité 

(close-up) et après-midi jeux de société pour tous ... 

Sur place vente de galette des rois, buvette et adhésions et 

dons libres à l'association.

Merci de venir nombreux soutenir Evann.

Contact : 06.83.68.72.42

Les natifs des années en 2, de 10 à 90 ans se sont réunis en novembre dernier pour un après-midi 
festif et convivial.
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VIE

Le père Noël 

arrivera à 17h

Vendredi 9 décembre 

place de la mairie

ARRIVÉE DU PÈRE NOËL EN CALÈCHE.

Spectacle pour les  scolaires

ASSOCIATIVE

SECTION YOGA 
Ouverture d’un cours supplémentaire
La pratique du yoga en Occident est devenue un symbole de paix intérieure, de sérénité 
et de bien-être. En France, il y aurait plus de 3 millions d’adeptes.
Cette pratique douce, offre la possibilité de se connaître, s’assouplir, se tonifier, se concentrer, se détendre…
en fonction de ses besoins.
Lors du Forum des associations en septembre, organisé par la Commune de Domloup, nous avons rencontré un tel 
succès que nos différents cours ont été très vite complets ! Avec une moyenne de quinze à vingt participants sur nos 
différents créneaux !
Pour essayer de satisfaire au mieux la demande, nous avons donc opté pour l’ouverture d’un nouveau cours le lundi 
soir à 20h00.
Merci à vous chers adhérents !
Vous souhaitez en savoir plus sur nos cours et différents ateliers 
proposés tout au long de l’année, n’hésitez pas à visiter notre site 
internet. : https://yogadomloup.webnode.fr/

A vos agendas
Le 10 décembre 2022, nous organisons un atelier ouvert à 
toutes et tous.
Enfant intérieur et mémoires transgénérationnelles : guérir 
le passé pour mieux vivre le présent. 
Pendant cet atelier de trois heures, Stéphanie Deperne, professeure 
de yoga, thérapeute psycho-corporel, formée à la psychogénéalogie, 
vous propose une pratique de yoga autour de l’ancrage et de la 
libération émotionnelle.
Puis, elle vous expliquera en quoi Enfant intérieur et Mémoires 
familiales peuvent entraver votre chemin ou vous empêcher de 
vous sentir à votre place, et comment il est possible de faire de 
votre histoire, une force.
Espace Marcel Marceau / 15€ par personne
Attention, nombre de places limité.
Inscription : par mail : martine.lotton@wanadoo.fr
Règlement par chèque ou espèces à l’ordre de Section Yoga Domloup

« Yogament votre » Le bureau 
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DIMANCHE 11 DECEMBRE 2022 

Souvenir Cyril TIGEOT 
 

Une organisation du Club Cycliste de CHATEAUGIRON 

et du Comité des fêtes de DOMLOUP 

 

  

 

 

Animation : Damien MARTIN (speaker officiel du tour de France) 

Epreuves : 

 10 heures 30 : Minimes H/F 20 min 
 11 heures 15 : Cadets 30 min 
 13 heures 10 : Juniors 40 min 
 14 heures 15 : Femmes 17 ans + et Cadettes 40 min/30 min 
 15 heures 30 : Seniors, Espoirs 50 min 

 

LES ARCHERS
FIN DE SAISON
Une saison 2021-2022 qui se clôture avec une 8ème place pour Alain Maignan lors au 
championnat de France TAE International en catégorie Séniors 3 Arc à poulies et une 
6ème place pour Ewen Cornu au Championnat de France Beursault en catégorie U18 
arc classique.

Pour démarrer la saison 2022-2023, le club 
enregistre 134 licenciés. Sept archers de Saint 
Loup se sont déplacés à Vezin et reviennent 
médaillés : 4 archers en individuel et une en 
équipe.

Nous organiserons un concours le 13 et 14 
janvier 2023 à la salle des archers, n’hésitez 
pas à venir nous voir. 

Vous pouvez aussi nous suivre sur 
https://www.archers-de-st-loup.fr/ ou 
https://fr-fr.facebook.com/pages/category/
Amateur-Sports-Team/Archers-de-St-Loup-
Domloup-1442999432595509/

Les archers de St Loup vous souhaitent de 
joyeuses fêtes, prenez soin de vous. 

Entrée 5 €  gratuit pour les moins de 18 ans.



Matinée 
portes ouvertes

Nous vous proposerons 
une matinée 

«Portes ouvertes» 

le samedi 8 octobre de 9 à 12 h 
au restaurant municipal, à 

l’accueil de loisirs l’Aventure 
et à l’espace-jeunes le 

Ty’d’Jeun’s. 
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VIE SCOLAIRE / PÉRISCOLAIRE INFOS COMMUNALES

Du 05I12I2022
au  09I12I2022

Du 12I12I2022
au  16I12I2022

Du 19I12I2022
au  23I12I2022

Du 02I01I2023
au  06I01I2023

Du 09I01I2023
au  13I01I2023

Du 16I01I2023
au  20I01I2023

Du 23I01I2023
au  27I01I2023

Du 30I01I2023
au  03I02I2023

LU
N

D
I

Taboulé à la 
menthe 
Saucisse rôtie 
Lentilles 
Saint nectaire 
(aop) 

Goûter

Salade aux 
lardons et 
croûtons 
Paupiette de 
veau 
Haricots verts 
Kiri ® 
Yaourt aux 
Fruits 

Goûter

Potage de 
saison 
Pâtes à la 
bolognaise 
Emmental 
Crème au 
chocolat 

Goûter

Potage de 
saison 
Cordon bleu 
Petits pois à 
la française 
tartare 
Fruits de saison

Goûter

Taboulé 
Blanquette de 
veau 
Carottes 
Vache qui rit ® 
Fromage blanc

Goûter

Salade coleslow 
Chipolatas aux 
herbes (local) 
Lentilles 
Saint Paulin 
Petit suisse 
Fruits de saison

Goûter

Potage de 
saison 
Sauté de dinde 
Haricots beurre 
Tartare 
Fruits de saison

Goûter

M
A

R
D

I

Potage de saison 
Escalope panée 
Purée de choux 
fleur 
Mimolette 
Yaourt sucré  

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 
Velouté de 
légumes 
Paella 
Salade de 
mâche 
Petit Suisse 
Compote 
de pommes  

Goûter

Betteraves à 
l’orange 
Chipolata grillée 
Purée d’épinard 
Mimolette 
Fruit de saison

Goûter

Feuilleté au 
fromage 
Emincé de porc  
Duo de haricots 
Tomme blanche 
Fruits de saison 

Goûter

Salade d’hiver 
Poisson du jour 
Riz basmati  
Saint Paulin 
Liégeois vanille

Goûter

Potage de 
saison 
Filet de porc 
Pommes sau-
tées persillées 
emmental fruits

Goûter

Potage de 
saison 
Poisson du 
marché 
Riz madras 
Emmental 
Crème vanille 

Goûter

Carottes râpées 
au citron  
Galette saucisse 
Salade Tomme 
blanche 
Flan nappé au 
caramel 

Goûter

M
ER

C
R

ED
I

Betteraves maïs  
Filet de poisson 
Riz basmati  
Chanteneige  
Crêpe au cho-
colat

Goûter

Carottes râpées  
Croque mon-
sieur 
Salade 
Tomme blanche 
Entremet vanille

Goûter

Céléri rémou-
lade 
Filet de poisson 
du marché 
Semoule 
Camembert  
Fromage blanc 

Goûter

Carottes et 
pommes râpées 
Steak haché 
Gratin dauphi-
nois 
Saint nec-
taire(aop) 
Mousse au 
chocolat

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 

Œuf mayon-
naise 
Galette au 
fromage (local) 
Salade 
Crêpe au sucre

Goûter

Betteraves et 
mais 
Lasagne 
Salade 
Tomme blanche 
Entremet cho-
colat 

Goûter

Betteraves 
Pâtes carbo-
nara 
Saint nectaire 
(aop) 
Compote de 
pommes

Goûter

Mousson de 
canard 
Paupiette de 
veau 
Pâtes 
Chanteneige ®  
Fruits 

Goûter

JE
U

D
I

Potage de saison 
Sauté de dinde 
Carottes au 
cumin 
Brie 
Île flottante

Goûter

Mousson de 
canard 
Filet de dinde 
aux marrons 
Pommes noi-
settes 
Babybel ®
Bûchette 
de Noël 

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 

Carottes 
râpées 
Galette au 
fromage 
Salade 
Petit suisse 
Beignet

Goûter

 

MENU VÉGÉTARIEN 

Potage de saison 
Lasagne aux 
légumes et 
salade 
Fromage 
de chèvre 
Galette des rois 

Goûter

Carottes et 
céleri rémou-
lade  
Filet de dinde 
Frites 
Mimolette 
Yaourt sucré  

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 
Carottes 
râpées 
Tartiflette 
mâche 
Édam fruits de 
saison

Goûter

Potage 
Sauté de bœuf 
Purée de 
carottes 
Tomme blanche 
Fruits de saison

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 

Potage de 
saison 
Couscous 
Salade 
Édam 
Éclair au cho-
colat

Goûter

V
EN

D
R

ED
I

MENU VÉGÉTARIEN 

Avocat macé-
doine surimi 
Coquillettes 
napolitaines 
Emmental 
Fruits de saison

Goûter

MENU DES ENFANTS 

Goûter

Potage de 
saison 
Nuggets de 
poulet 
Frites 
Vache qui rit ® 
Fruits de saison  

Goûter

Betteraves 
Poisson du jour 
Carottes au 
fenouil  
Camembert 
Yaourt aux 
fruits 

Goûter

Mousse de foie 
Jambon braisé 
aux champi-
gnons 
Semoule 
Petit suisse 
Fruits de saison

Goûter

Potage de 
saison 
Filet de poisson 
Ratatouille 
Kiri ® 
Tarte aux 
pommes

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 

Salade froma-
gère 
Boulettes de 
soja basilic 
semoule 
Edam 
Donut’s

Goûter

Macédoine 
de légumes 
Poisson du jour 
Pomme vapeur 
Camembert  
Fruits de saison

Goûter

RESTAURANT
MUNICIPAL

MENU

À noter : deux produits bio par semaine sont proposés selon les arrivages

* MENUS PROPOSÉS SOUS RÉSERVE DE LA DISPONIBILITÉ DES PRODUITS

Le goûter est composé d’un produit laitier (lait, yaourt, petit suisse, fromage blanc), 
céréalier (pain, palet breton, brioche, gâteau) et d’un fruit de saison (pomme, compote).
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RESTAURANT SCOLAIRE

L’équipe du restaurant municipal de gauche à droite 1er rang: Chrystèle Méril-Gilbert, Manon Rolland , Stella Magré, Sylvie Tigeot, Laëtitia 
Durand, 2e rang Gwénolé Quinton, Hervé Lepetit, Josiane Guillery, Cécile Huchet, Christian Denieul, Anne Hélard, Asli Karip. 
Absentes sur la photo : Isabelle Talec, Marie-Chantal Benloucif, Laurence Bernard.

Les plus grands se lèvent pour se faire servir Les plus petits sont servis à table

Réfectoire n°1
- Capacité : 

62 enfants
- 2 services 
de 11h45 à 12h30 les élèves de l’école 
Sainte Jeanne d’Arc 
12h45-13h35 les élèves de l’école Jean de 
La Fontaine

Réfectoire n°2
- Capacité :

62 enfants
- un service de 12h à 12h45 
les élèves des classes maternelles de 
l’école Jean de La Fontaine 

Réfectoire n° 3
- Capacité :

102 enfants

- 2 services 
de 11h45-12h30 les élèves des 
classes élémentaires de l’école 
Sainte Jeanne d’Arc  

12h50 à 13h35 : les élèves des 
classes élémentaires de l’école Jean 
de la Fontaine

Réfectoire n° 4
- Capacité :

42 enfants
- 2 services école Jean de La Fontaine 
12h-12h45 les élèves des grandes 
sections 
12h50-13h35 les élèves de CM2

Du 05I12I2022
au  09I12I2022

Du 12I12I2022
au  16I12I2022

Du 19I12I2022
au  23I12I2022

Du 02I01I2023
au  06I01I2023

Du 09I01I2023
au  13I01I2023

Du 16I01I2023
au  20I01I2023

Du 23I01I2023
au  27I01I2023

Du 30I01I2023
au  03I02I2023

LU
N

D
I

Taboulé à la 
menthe 
Saucisse rôtie 
Lentilles 
Saint nectaire 
(aop) 

Goûter

Salade aux 
lardons et 
croûtons 
Paupiette de 
veau 
Haricots verts 
Kiri ® 
Yaourt aux 
Fruits 

Goûter

Potage de 
saison 
Pâtes à la 
bolognaise 
Emmental 
Crème au 
chocolat 

Goûter

Potage de 
saison 
Cordon bleu 
Petits pois à 
la française 
tartare 
Fruits de saison

Goûter

Taboulé 
Blanquette de 
veau 
Carottes 
Vache qui rit ® 
Fromage blanc

Goûter

Salade coleslow 
Chipolatas aux 
herbes (local) 
Lentilles 
Saint Paulin 
Petit suisse 
Fruits de saison

Goûter

Potage de 
saison 
Sauté de dinde 
Haricots beurre 
Tartare 
Fruits de saison

Goûter

M
A

R
D

I

Potage de saison 
Escalope panée 
Purée de choux 
fleur 
Mimolette 
Yaourt sucré  

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 
Velouté de 
légumes 
Paella 
Salade de 
mâche 
Petit Suisse 
Compote 
de pommes  

Goûter

Betteraves à 
l’orange 
Chipolata grillée 
Purée d’épinard 
Mimolette 
Fruit de saison

Goûter

Feuilleté au 
fromage 
Emincé de porc  
Duo de haricots 
Tomme blanche 
Fruits de saison 

Goûter

Salade d’hiver 
Poisson du jour 
Riz basmati  
Saint Paulin 
Liégeois vanille

Goûter

Potage de 
saison 
Filet de porc 
Pommes sau-
tées persillées 
emmental fruits

Goûter

Potage de 
saison 
Poisson du 
marché 
Riz madras 
Emmental 
Crème vanille 

Goûter

Carottes râpées 
au citron  
Galette saucisse 
Salade Tomme 
blanche 
Flan nappé au 
caramel 

Goûter

M
ER

C
R

ED
I

Betteraves maïs  
Filet de poisson 
Riz basmati  
Chanteneige  
Crêpe au cho-
colat

Goûter

Carottes râpées  
Croque mon-
sieur 
Salade 
Tomme blanche 
Entremet vanille

Goûter

Céléri rémou-
lade 
Filet de poisson 
du marché 
Semoule 
Camembert  
Fromage blanc 

Goûter

Carottes et 
pommes râpées 
Steak haché 
Gratin dauphi-
nois 
Saint nec-
taire(aop) 
Mousse au 
chocolat

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 

Œuf mayon-
naise 
Galette au 
fromage (local) 
Salade 
Crêpe au sucre

Goûter

Betteraves et 
mais 
Lasagne 
Salade 
Tomme blanche 
Entremet cho-
colat 

Goûter

Betteraves 
Pâtes carbo-
nara 
Saint nectaire 
(aop) 
Compote de 
pommes

Goûter

Mousson de 
canard 
Paupiette de 
veau 
Pâtes 
Chanteneige ®  
Fruits 

Goûter

JE
U

D
I

Potage de saison 
Sauté de dinde 
Carottes au 
cumin 
Brie 
Île flottante

Goûter

Mousson de 
canard 
Filet de dinde 
aux marrons 
Pommes noi-
settes 
Babybel ®
Bûchette 
de Noël 

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 

Carottes 
râpées 
Galette au 
fromage 
Salade 
Petit suisse 
Beignet

Goûter

 

MENU VÉGÉTARIEN 

Potage de saison 
Lasagne aux 
légumes et 
salade 
Fromage 
de chèvre 
Galette des rois 

Goûter

Carottes et 
céleri rémou-
lade  
Filet de dinde 
Frites 
Mimolette 
Yaourt sucré  

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 
Carottes 
râpées 
Tartiflette 
mâche 
Édam fruits de 
saison

Goûter

Potage 
Sauté de bœuf 
Purée de 
carottes 
Tomme blanche 
Fruits de saison

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 

Potage de 
saison 
Couscous 
Salade 
Édam 
Éclair au cho-
colat

Goûter

V
EN

D
R

ED
I

MENU VÉGÉTARIEN 

Avocat macé-
doine surimi 
Coquillettes 
napolitaines 
Emmental 
Fruits de saison

Goûter

MENU DES ENFANTS 

Goûter

Potage de 
saison 
Nuggets de 
poulet 
Frites 
Vache qui rit ® 
Fruits de saison  

Goûter

Betteraves 
Poisson du jour 
Carottes au 
fenouil  
Camembert 
Yaourt aux 
fruits 

Goûter

Mousse de foie 
Jambon braisé 
aux champi-
gnons 
Semoule 
Petit suisse 
Fruits de saison

Goûter

Potage de 
saison 
Filet de poisson 
Ratatouille 
Kiri ® 
Tarte aux 
pommes

Goûter

MENU VÉGÉTARIEN 

Salade froma-
gère 
Boulettes de 
soja basilic 
semoule 
Edam 
Donut’s

Goûter

Macédoine 
de légumes 
Poisson du jour 
Pomme vapeur 
Camembert  
Fruits de saison

Goûter
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Suite à la convention signée 
fin septembre, l'association 
Solidarité Bouchons 35 est venue 
pendant les vacances d’automne 
pour faire deux ateliers avec les 
enfants : 

- avec les petits, ils ont 
confectionné des marionnettes 
en bouchons

- avec les grands un temps 
d'échange et de partage a eu lieu pour les sensibiliser à 
la cause du handicap et aux gestes citoyens.

L’AVENTURE
Les petits bouchons

Installation d’un composteur
Un composteur a été installé au Jardin des Aventuriers. 

L’occasion pour Jean-Jacques d’expliquer à l’aide de 

deux petits jeux ce qui va dans le composteur ou non 

et de sensibiliser les enfants à la durée de dégradation 

de certains déchets s’ils sont jetés dans la nature 

(pour une pile, c’est huit mille ans par exemple).

Dans un 2ème temps, un groupe d’enfants est allé à la 
Ferme de Gallets pour déposer les bouchons récoltés, 
faire le tri avant leur départ en camion pour le recyclage.

La prochaine étape, sera la remise de dons sur la 
commune de Domloup

D’autres projets sont en cours pour faire perdurer ce partenariat....
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TYD’JEUN’S 
Retour sur les activités des vacances d’automne

Les programmes pour les  vacances de Noël

Pendant les vacances, les jeunes ont pu bénéficier d’un atelier fabrication de cosmétiques avec Manuela (Les P’tites Mixtures 
de Dame Nature) et de deux  journées sportives. Le loto intergénérationnel avec les aînés à la Maison Héléna a rencontré 
un franc succès. Enfin, une sortie au Laser Game et au fast food a clôturé joyeusement ces vacances.

Les inscriptions pour les accueils de loisirs sont ouvertes jusqu’au 9 décembre.

Show batterie avec Paul Béranger
LUNDI 

19 DÉCEMBRE

Après-midi Casino 
14h-16h

 
Badminton 

14h30-16h30

MERCREDI 
21 DÉCEMBRE

Après-midi Casino 
14h-16h

 
Badminton 

14h30-16h30
 

MARDI 
20 DÉCEMBRE

VENDREDI
23 DÉCEMBRE

Concours Just Dance

JEUDI 
22  DÉCEMBRE

Concours Just Dance

Sortie Macdo + 
Trampoline park

11h - 16h30

Tournoi Mario kart 
14h-16h

 
Photophore

14h30-16h30

Biscuits de Noël 
14h-16h

 
Volley 

14h30-16h30

Sortie Patinoire
14h-17h

Cluedo géant

mais aussi du sport, un Chase tag, des 
grands jeux des activités manuelles, 
des surprises...

Retrouvez les programmes complets sur 
portail-famille.net, domloup.fr 
et notre page Facebook @villededomloup

http://portail-famille.net
http://domloup.fr
http://@villededomloup
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ENVIRONNEMENT

A noter dans l’agenda 
Les premiers échanges à propos de l’Atlas de la Biodiversité Communale se 

sont déroulés le samedi 19 novembre.

Vous pouvez retrouver le support de la présentation sur le site internet de Domloup, dans la 

rubrique « Atlas de la Biodiversité Communale ». 

Le calendrier ci-dessous a été présenté. Il permet d’identifier des thèmes d’ateliers et d’animations 

pour chaque mois. Des dates plus précises seront indiquées dans l’Agenda sur domloup.fr dès lors qu’elles seront 

connues. 

N’hésitez pas à nous contacter à l’adresse biodiversite@domloup.fr ou au 02.99.37.04.04 pour plus d’informations 
sur ce calendrier ou simplement pour exprimer vos envies sur certains thèmes.

Exposition
En janvier, vous pourrez trouver une exposition répondant à la question : « Comment aider la biodiversité, à 

notre échelle, en hiver ? » à la médiathèque L’Envolée. 

Atelier
Nous vous proposons également de construire, avec notre aide, votre propre abri pour la faune.

Vous pourrez l’emporter avec vous pour l’installer dans votre jardin ou ailleurs. 

Vous pouvez dès à présent vous inscrire* pour participer à l’atelier du Mercredi 25 Janvier de 14h à16h, dans 

la salle du   Clos Saint Jean, en envoyant un mail à l’adresse suivante : biodiversite@domloup.fr

Le nombre de place sera limité à 10 groupes de construction mais vous pourrez être à plusieurs dans un groupe. 

Venez en famille ou entre amis fabriquer l’abri, le refuge ou la cabane qui pourra accueillir les animaux près de 

chez vous.  

* Information demandée pour l’inscription : nombre de personnes pour 1 groupe (= 1 construction).



SMICTOM
Le tri des emballages se simplifie au 1er janvier!
À partir du 1er janvier 2023 sur votre commune, 
il sera possible de trier tous les emballages sans 
exception dans le sac jaune ou la borne d’apport 
volontaire jaune.

S’engager pour plus de recyclage.

Depuis des années, la commune s’est engagée pour 
faire progresser le recyclage des emballages ménagers 
et réduire le volume d’ordures ménagères. 

Entre 2015 et 2021, sur notre territoire, nous avons 
diminué de 20% les déchets d’ordures ménagères (sac 
gris) en passant de 167 kg à 133 kg par habitant. Vos 
efforts ont donc offert des résultats encourageants ! 
Pour aller encore plus loin et pour s’aligner sur les 
objectifs nationaux en vigueur, le SMICTOM Sud 
Est 35 a décidé de simplifier ses consignes de tri afin 
de vous permettre de trier plus et d’augmenter les 
performances de recyclage sur le territoire.

Ainsi, dès le 1er janvier 2023, il sera possible de 

déposer dans le sac ou la borne jaune les emballages 
en métal, en carton, les briques alimentaires, et fait 
nouveau, TOUS LES EMBALLAGES EN PLASTIQUE 
SANS EXCEPTION. Plus de simplicité dans les règles, 
moins d’hésitations.

Et en pratique ?

1/ C’est un emballage ? Vous pouvez le déposer dans 
le bac de tri !

2/ Inutile de le laver, il suffit de bien le vider.

3/ Déposez vos emballages séparés les uns des autres 
(ne pas les emboiter) et en vrac.

Plus de doute, tous les emballages se trient !

Qui est concerné ?

Légalement, toutes les collectivités locales doivent avoir 
simplifié leurs règles de tri au 31/12/2022. À partir de 
cette date, les consignes de tri seront identiques sur 
toute la France.

1515

 EN LIGNE 

Un espace personnel pour suivre ses collectes de déchets
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NOUVELLE ENTREPRISE

Marina De Castro a ouvert en 
avril dernier un salon de coiffure 
à domicile dans la ZAC du Tertre.
Après quinze ans d’expérience la jeune femme de trente 
ans a choisi de se mettre à son compte pour un plus grand confort 
d’organisation de sa vie professionnelle.
Formée à l’Académy Jacques Bedfert puis à la faculté des métiers Ker 
Lann, Marina saura vous accueillir chaleureusement dans la pièce de 
son logement qu’elle a dédiée à son activité. 
Elle aime ce qu’elle fait et saura vous donner des conseils personnali-
sés. Elle coiffe les femmes, les hommes, les enfants, elle sait tout faire. 
Cheveux balayés, entortillés, gaufrés, lissage brésilien, coiffure caviar, 
colorations, mèches...sa palette est vaste !  Vous pouvez retrouver sur 
les réseaux sociaux les photos des coupes qu’elle a déjà réalisées.

Adresse et Contacts : 6 hameau Willy Brandt / 06.79.25.21.90
Facebook : @Studi0__m // Instagram : Studi0__m

Studio M

NAISSANCES
1er novembre 2022 : BAZIN Ewenn
06 novembre 2022 : JAVAUDIN Gabriel
07 novembre 2022 : LEMOS DE SOUTO Angelo
10 novembre 2022 : AÏT LAMAÂLLEM Issa

DÉCÈS
20 octobre 2022 : MONNIER Marcel
22 octobre 2022 : GARNIER Jacqueline

 ÉTAT CIVIL 

OPÉRATION SAPINS DE NOËL
Comme  chaque  année après les festivités, la municipalité 
vous propose une collecte des sapins de Noël naturels 
à partir de Noël jusqu’au 20 janvier. Vos arbres seront 
broyés et réutilisés en copeaux et paillage pour les massifs. 
Ils retrouveront ainsi une seconde vie.

Points de collecte :
 Rue de Hédé, à côté de la salle Marcel Marceau

 Square des Eglantiers

  En haut de la route de Noyal, entre l’avenue des droits 
de l’Homme et l’avenue de Vilaine

 Avenue Yves Pottier
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CCAS
Du côté de nos aînés
Décorations de Noël
Trois mercredis de suite les aînés ont rencontré des enfants 
de l’aventure pour élaborer ensemble des décorations de 
Noël qui ont été ensuite disposées dans l’espace public.

Activité piscine 

Une fois par mois, depuis le 30 
novembre, est proposée une 
activité piscine à tous les aînés de 
la commune. 

Les prochaines dates : 28/12, 25/01, 
01/03, 05/04, 03/05, 07/06, 05/07. 

Inscription auprès de Gaëlle

Départ 14h30 de la Maison Héléna 
5,30 euros .

An

im
ations séniors 

02 57 67 02 62

 Nouveau !
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 ESPACE NUMÉRIQUE 
La médiathèque propose des temps 
d’initiation à l’informatique dans son 
espace numérique. Pour bénéficier de 
ces ateliers, une carte de la médiathèque 

en cours de validité est demandée.  

Les mercredis de 10h à 12h30 et les jeudis de 14h 
à 16h ont lieu des temps d’accueils personnalisés 
pour vous accompagner dans vos projets, répondre à 
vos questions et vous aider à appréhender l’outil nu-
mérique. 

Les jeudis de 17h30 à 19h, des ateliers thématiques 
sont proposés sur inscription. A chaque atelier, un do-
cument qui reprend tous les points vus au cours de la 
séance vous est remis. N’hésitez pas à contacter l’ani-
mateur de l’espace numérique si vous voulez que des 
thèmes précis soient abordés. 

08 et 15/12 : Réaliser, commander un album pho-
to ou un calendrier sur internet : sur deux séances, 
nous verrons comment réaliser un album photo ou un 
calendrier depuis internet, pour conserver nos bons 
souvenirs ou encore offrir un cadeau.»

Une nouvelle responsable à l’Envolée
Francoise Lefort-Thomas est responsable culture à 
l’Envolée depuis le 1er décembre pour succéder à Ma-
nuéla Leprince.

Cette habitante de 
Rennes nous vient de la 
communauté de Fou-
gères Agglomération ou 
elle était référente de pôle 
pour trois bibliothèques 
depuis un an.

Avant cela elle a passé 
de nombreuses années 
sur les bancs de l’école 
puisqu’elle était profes-
seur des écoles.

Cette reconversion est née de son envie de rencontrer des 
publics multiples, de travailler avec des professionnels va-
riés et de se faire côtoyer tous ces univers car faire du lien 
est son crédo.

Les projets pour l’Envolée ? 
Dans l’esprit d’une certaine continuité avec les projets pré-
cédemment menés, elle souhaite développer l’idée d’une 
médiathèque comme d’un tiers lieu ou les habitants pour-
ront se rencontrer et proposer les projets qui les intéresse. 

De par son appétence pour le domaine éducatif elle sou-
haite aussi développer les partenariats avec les structures 
communales comme L’Aventure, La Maison Héléna ou les 
associations et apporter sa contribution au sein de projets 
déjà en cours tels que l’Atlas de la biodiversité ou le recueil 
de la mémoire de Domloup.

Un beau programme en perspective !

Dans la collection
Ce mois-ci, la médiathèque met à 
l’honneur le roman «La clé du sang» 
de Ruth Ware aux éditions Fleuve Noir.

Dans ce thriller, 
nous suivons 
l’histoire d’une nourrice qui 
pensait avoir trouvé l’emploi 
idéal dans un somptueux manoir 
d’Ecosse, mais qui se retrouve 
en prison pour un crime qu’elle 
affirme ne pas avoir commis... 
Un récit rempli de suspense 
nous fait entrer en immersion 
dans le mystère de ce qui s’est 
réellement passé dans le manoir. 

MÉDIATHÈQUE 

Les Racontines
Mardi 10 décembre de 10h-12h

Pour le plaisir des oreilles, les Racontines 
avec Marion de l’Association l’Arbre 
Yakafaire.

Lectures, comptines et jeux de doigts pour les tout-petits (0-3 ans).

Sur inscription auprès d’Evelyne : 02 99 37 39 65 ou 
mediatheque@domloup.fr ou des P’tits loups : entraide.
familles@free.fr

 Gratuit

Atelier éveil 
linguistique
Samedi 17 décembre à 10h à 
l’Envolée

Animé par Mylène Bouchet, 
d ip lômée  d ’un  CAP 

accompagnant éducatif petite enfance et d’une licence en 
Langues Étrangères Appliquées.
Mylène vous propose un atelier d’éveil linguistique, autour de 
comptines en anglais et en espagnol, à destination des enfants 
âgés de 0 à 5 ans. Cet atelier a pour but de familiariser les 
jeunes enfants aux sonorités étrangères de manière ludique. 
Il permet de valoriser la diversité dès le plus jeune âge.
Gratuit. Sur inscription : 02 99 37 39 65 ou mediatheque@
domloup.fr

 Gratuit



FORUM DES MÉTIERS

1ère édition le samedi 10 décembre
Les collégiens de 3e sont invités au Forum des métiers 

le samedi 10 décembre de 9h à 13h, à la salle Tréma à 

Noyal-sur-Vilaine. 

Organisé par les collèges de Châteaugiron (Victor Segalen et 

Sainte-Croix) et Noyal-sur-Vilaine (Jacques Brel), en partena-

riat avec le Club des Entreprises du Pays de Châteaugiron et le 

Pays de Châteaugiron Communauté, ce Forum permettra aux 

collégiens de découvrir de nombreux métiers lors d’entretiens 

express avec des parents qui expliqueront en quoi consiste 

leur profession. Des conférences thématiques sur l’artisanat, 

l’industrie, le CIRFA (Centre d’Information et de Recrutement 

des Forces Armées), les métier–s du soin à la personne (de la 

petite enfance à la personne âgée) auront également lieu. 

Entrée gratuite.

AGENDA DU PAE : 
Les rendez-vous ponctuels 
Forum de la reconversion professionnelle :
Jeudi 26 janvier de 16 h à 20 h, espace Tréma à Noyal-
sur-Vilaine
Le Point Accueil Emploi du Pays de Châteaugiron Com-
munauté organise un forum de la reconversion pour les 
salariés et demandeurs d’emploi en réflexion sur une 
transition professionnelle. Les principaux acteurs de la 
reconversion seront présents pour échanger et apporter 
des conseils personnalisés selon la situation des partici-
pants.
Accès libre, sans inscription.

Café conseil

Mardi 13 décembre de 14 h à 17 h, espace Tréma à 
Noyal-sur-Vilaine

Les PAE du Pays de Châteaugiron Communauté, Lif-
fré-Cormier Communauté et Val d’Ille-Aubigné, en par-
tenariat avec l’association We Ker, organisent un nouveau 
café conseil.

Venez rencontrer des employeurs locaux pour obtenir 
des conseils sur votre entretien de recrutement, vous faire 
connaître, mais également en savoir plus sur leurs activi-
tés et leurs façons de recruter.

Sur inscription.

Les rendez-vous permanents 
Permanence de la région Bretagne
Un animateur Emploi Formation Orientation réalise une 
permanence mensuelle pour renseigner et informer le public 
sur les formations et les financements proposés par la région 
Bretagne.

Les prochaines dates : lundi 12 décembre de 9h à 12h, au 
Point Accueil Emploi de Châteaugiron ou de Noyal-sur-
Vilaine, selon les inscriptions.

Permanence Start’Air

Un conseiller en insertion professionnelle réalise une 
permanence mensuelle pour présenter les missions à 
pourvoir au sein de l’association intermédiaire Start’Air.

Les prochaine date : jeudi 15 décembre, de 9h à 12h au 
Point Accueil Emploi de Châteaugiron ou de Noyal-sur-
Vilaine, selon les inscriptions.

Sur inscription.

Renseignements, et inscriptions : 

Point Accueil Emploi :
Antenne de Châteaugiron : 02 99 37 39 10 / pae@pcc.bzh

SSaammeeddii  1100  ddéécceemmbbrree  22002222  
 

9h-13h  
 

Salle Tréma à  Noyal-sur-Vilaine 

 

FORUM DES 

METIERS 

 
 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

Découverte des métiers en speed-meeting 
 

Bâtiment. 
Sport, culture et animation. 
Services, restauration et commerce. 
Enfance, éducation et numérique. 
Services à la personne et santé. 
Industrie, transport, logistique. 
Agriculture, agroalimentaire et environnement. 
Sécurité et défense. 

Conférences thématiques 
 

L’artisanat. 
L’industrie. 

Le CIRFA : les métiers de l’armée. 
Les métiers du « care » : de la petite enfance à la personne âgée.  
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   INFOS INTERCOMMUNALES



ÉVÉNEMENTDOMLOUP

 
 

 
 

 


